CIES

APPETIZERS
FE[E HE O 1) Korean toasted laver + + + oo e 550
Y+ 2L (2L F L)L) Bean sprout Korean siyle - - - - - 550

F 2l ZFE B 1) Nom Mul (Korean style seasoned three vegetable) - - - - - - 700
F 2L S5 FE B 1) Nam Mul (Korean style seasoned six vegetable)- - - - - - - - 900
T Y Y A Chaniya oo 750
’,j;:f }ij‘ ﬂéﬁ i3] ,ﬁ {7 Green pepper with soysauce « « + + « v v v v vueanean.s 750
JR ST Steamed pigs feet -+« + v e e e 800
’ Z ;F L 9" Boiled octopus with kimchisauce « « « « oo 900

? 57 O) 'ﬁ /dﬂ %_ Sliced prime Japanese beef tongue boiled with soy sauce - - 900
'%‘ 7;}_1‘1 NI ( j?j;}ﬁ H’ Fried garlic -+« « v e e eeeennn 980
E] %T{ T%‘ &) AJ f: W :. Homemade Hakata mentaiko « « « « « « « « 980

BRHEXLT
HOMEMADE KIMCHI (KOREAN STYLE PICKLES)
g *';R D 3 2 T Chinesecabbage -« -+ 600
7T ;"— Radish - « « v o v v e e e e e e 600
F A F LT Cucumber - oo 600
2]& H O ;\:— N —7— Today’s Kimehi « « « « « « v e v e eee e 600
FLFDEN AP Asoredkimehi - - oo 1,200

V74
SALAD
ﬁf@f %#%%;i"j. '3 7“ Tokaitei original salad « « + + « v v v v oo oo 850
"j. \/ % 2 Korean style lettuce salad « « « « « + oo v oo 850
gLy vEZEL2 V2 —2 DY T .95

Watercress, mitsuba parsley & mushroom salad
7\ ;"" N a‘_ “j" 4 7 Thin sliced green onion salad with lettuce . . . . . .. 980
/ﬁf{l% 7 }I/'— > ]\ < ]\ D "i- 4 7 Tomatosalad - -« .. ..... 980

,;,:?’:i pj’—\ (?\ ;F D % C /u‘l:]] f) ) Chopped green onion (for seasonning) -« + - - - 330

s

BEEF SASHIMI

*LHI}?:#‘ D2y /7- ‘Jﬁ'\' ° é Matsusaka beef steak tartar -+« + + . . 2’400
*A F}i"*‘ D EP I‘ u ﬁi'] Matsusaka beef sashimi « « « =« « v« v v oot 2’500

‘f!i %%U —,:r‘ i ANV /7- Japanese black beef steak tartar « + « c o oo 1 ’800
X YV 2 A Thirdstomach sashimi - -« <« e e 1,500

HCUETIEEOBLE IZ I D W E A f AR OB A BOF AL L TE TN
G E O, BTAE S E P OF5V I IE B2 {7280,

o % R R

HIGH QUALITY JAPANESE BLACK BEEF

Y Y Fo Sliceoftongue - 1,800
B4 V32 Siccofprimertongue -« v 2.800
BEIE T Y F N HE Sliced prime tongue (Tanmoro) - - - - - 3,900
O—Z (Y 7) Gaesu) R oo 1,800

7D —3 E AI:]] 0 ;i t L (38 « # L) Outsideskirt ++ -« v. ... 1,800
#T 7 /], [/ m <i - ¥ [/> Prime tenderloin « « « « « v o oo 5’400

PN ik Bt &

GRILLED GUTS

s Ry A7 40 = 0 R R 980
YRTF 3 TG L) Laeimestine 1,200
| S R Y S T 1,500
B3/ a5 1) Specialbecttripe < oo e eaaea e 1,500
BRI L /N — (e 5L Primeliver oo 1,980

PREE D) At e 51 Avored < veeeeennnn 1,980

PR BES
GRILLED VEGETABLES

e F2 & Onions -« e
T A2 X Greenonions « + e
L L & ) Greenbellpeppers -« cvvvvnenmnmnaaaaa ..
E =7 ) Green Pepper « « « « « « v et
IV Y A Eryngiic o

l‘ VP XE T3/ GO v

AT RAIVEEE (FHBE) Galic v vvveeen

L\ 72 1T Shiitake mushroom - - « <« o v oe e

i}%?f %;ﬁn&f_ h {3\1/)-@ ASSOTtEd « + + + v v e e 1.200
—?ﬁf’ O) E‘ 0) :. _}?g‘_ ],) /a\j’) ‘d‘ Seasonal muhroom (assorted) - - - - 1 500

BAKAOBESY

SEAFOOD
K IR BEH U &) Nawral fresh prawn from Kyushu <« <+ - - -« - 1,100
TR SE Bl (Qbifpid ) Fresh scallpos from Hokkaido « + + -+« + v v vnee 1,600
)’—\‘7‘)‘2 U 7)Y Natural fresh squid « - -« v v v v v vveeeee e 1,200

( Ak 3% A2 PR 4 )
RiEF DB - TERO TR

We proudly recommend our speciality dishes. (This red meat is the rare part of the highest class which is pretty hard to obtain.)

wo O

A. I\ Y7 7lj ‘3 \-‘/ <i;‘%_ 4 l/> Chuck tender = -+« « v v v v v ot 2’600
JE B RO ARG DIFHEATEL W% B,

B. j] /f / : <’5 4 I/> Bottom flap « + « v oo oo 2)600
TAUZ =L TOB I 74 L DIRF DI ZRERL DO DS A HEH

C. 7> 3 E (G o & L) Outsideskirt « v vvvvvveeeeenn. . 2,700
TR DAL o R B A E 2 IR 2 5 A DI F RS

D. 77 y "j- \/ 77 7 (38 « # L) Chuckeyeroll «« -« 2’800
B O—ADENL ARG DB >SY LI TE,

E. “/ \/ “/ \/ <:‘5I’?;_ - ¥ l/> Knuckle main muscle « « - - -+« « .. 2 800
T ORI MR 3 72 H D AL L H &,

ENEY VAT Ga-vr)mmp..o... 2,800
YUYV DI A DA B oS EL B

G, /f % ﬂ—\: <3’;’\:6u. 4 [/> Culotte « v v v v v v i e 2’900
BTN A 5 DR 22,

H. 77 }I/ E‘ <i;‘% 4 [/> Bone-less short rib « « v v L 1 800
ST O BEADIEAR

I. ,tﬁ }I/ [:: <i;‘§ - X |/> Bone-less special short rib + -« . . . .. 2)800
TP DFELSLRFHDE M,

J. E X :/“ <};‘§_ - X [/>Topblade ..................... 2)900
DTN S EFRE DING L ADENTZ RV,

K. —|f‘7‘ ]\ \/ <};§L L4 [/>Chuckﬂaptail ~~~~~~~~~~~~ 3,900
T O — A D J M A E LS DB D T B E b S ASIE— T

L. #—a /f \/ :/11/7X54Z <i§,‘§_ . 7 l/> Strip loin - 5’300
1) 70— 2D %ADE SR AMEL GETF IR D,

M. “/ ’\o l\ '—7‘ l} ‘7 \/ Chateaubriand . . . . . . 9,600
TALVRORIEEL, 74 L 6k g 5600828 DI A A Ak B D Tk o

QO MPRFFHH BAERE Ga- 71y Avorea ... 3,600

PR A& HAR = KSR 2 D I i3 1
AF 5 M AT BE 280389 6,000 88 o il IR B 4= D R 2R (X)) A%, 900H UL EOHBEFRZ2 0T —E—BEKWICETTWET,
EOMPRWEI, EE LT RE

RIRDVEIHERE W2 E T

TR

RICE DISHES

E Y/ 7N Bibimbap : Bowl of rice tooped with seasoned vegetables, beef and spicy - - 900
A8 5 M E E Y/ 2N Bibimbap roasted with stone bowl -+ - 1.600
H—V v 7 7 A R Fiedgarlicrice - «vevre 1,300
A4 R (£BEIYEH) Steamedrice (Koshihikari) - - - (5 330

¢ 220

28 %8

NOODLES
‘A% Korean cold noodle inabeefsoup « « « =« « v v v oo 800
t t % Cold noodle with spicy sauce (Witout soup) « « + « « ¢+« v v oo oo 800

A—"7

SOUPS
B T R — 7 (/5 —FHAR) Bagsowp: - vveeerenens 700
D8 Z — 7 Wakame scaweed soup «  « +« v v et 600
FF 3 R =7 Vegetablesoup « - oo 600
HIVE X —T (&> hdEiwk) Galbisoup Grilledshorerib) - - - - - 800
DL Y AR Oxtilsoup «+ e 900
S 2 Sl A A NRTREELERIRIS 900
=Y =7 A —"7 Gatlicsoup v e 1.000

#%‘L ﬁli 4:‘ VAN '?‘— '9‘_ /7: Korean style spicy miso soup with vegetables « -« + - + 1 ,800

HE R

GUKBAP (Bowl of rice in soup)

e 7 2N Boef 800

AIET 7N Galbi (Grilled short 1ib) « « « « « « + e e v e e 900
Y o Yuk Ge Zh:

Z vy /7- v ¥ 7 p 7 VA (l}lxot 5;icyigﬁp with vegetables) = " * ].OOO

TLY YT 2N Oxtailecoeoeiei 1,000

-

Q@ —CZE10%ZEHRTAR72LET . @10% service charge will be charged in addition to the above price.



